Berufsbereich:

BERUFSINFO

Kuchenplaner*in

BERUFSBESCHREIBUNG

Kichenplaner*innen arbeiten in den Pla-
nungsabteilungen von Kiichenstudios und
Kichenmaobelherstellern oder in den
Kuchenabteilungen von Mébelhdusern und
Baumarkten. Sie entwerfen und planen
Fertigkiichen, Kiichenmodule sowie
maflgeschneiderte Einbaukiichen fiir pri-
vate Kund*innen und gewerbliche GroRkun-
den, welche Betriebskichen und Kantinen
in Auftrag geben. Bei ihren planerischen Ar-
beiten setzen sie vorwiegend Computer
und spezielle Zeichen- und Berechnungs-
software wie z. B. CAD ein. Sie legen die
MaRe und Dimensionen der Kiichenteile
fest, wahlen die Werk- und Hilfsstoffe aus,
kalkulieren den Materialbedarf und planen
die einzelnen Fertigungsschritte. Kiichen-
planer*innen arbeiten eigenstandig sowie
im Team mit Fach- und Hilfskraften aus
der Produktion, dem Verkauf und anderen
betrieblichen Abteilungen zusammen.

Ausbildung

Fir den Beruf als Kiichenplaner*in ist in
der Regel eine abgeschlossene Schulausbil-
dung mit technischem oder de-
signerischem Schwerpunkt (z. B. HTL) oder
eine abgeschlossene Lehre, z. B. Tisch-
lereitechnik - Planung (Lehrberuf), erforder-
lich.

Biiro / Handel / Finanzen

Bildungsweg:

Wichtige Aufgaben und Tatigkeiten

e Beratungsgesprache mit Kund*innen
fihren, Wiinsche und Anforderungen fest-
stellen

e RaummaBe und andere raumliche Vorgaben
aufnehmen

e Designs entwickeln, Kiichenlésungen erar-
beiten

e Angebote erstellen, Vertrage mit Kund*in-
nen ausarbeiten

e Budget- und Zeitplane erstellen

e Rohentwdirfe und Werkskizzen nach eige-
nen Ideen oder nach Kund*innenwiinschen
erstellen

e mit speziellen Computerprogrammen (z. B.
CAD) technische Plane, Zeichnungen und
Konstruktionsunterlagen erstellen

e technische Daten, MalRe und Dimensionen
berechnen

e |nstallationen und Anschlisse von Herden,
LUftungsabzlgen, Spulbecken,
Kihlschranken usw. planen

o Materialien, Werkstoffe, Hilfsstoffe
auswahlen, Materialbedarf berechnen
(kalkulieren)

e einzelne Fertigungs- und Montageschritte
planen und festlegen

e technische Durchfuhrbarkeit und Funktions-
fahigkeit der Kiichen testen

e Qualitatskontrollen durchfiihren

e Markt- und Trendanalysen einholen, Fachta-
gungen und Messen besuchen

e technische Unterlagen, Fachjournale,
Mustermappen, Designkataloge usw. fihren

e Datenbanken und Kund*innenkarteien, Be-
triebsbiicher und Journale fihren
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Schulische Ausbildung

B ]CH:

Anforderungen

e Auge-Hand-Koordination
e Farbsehen

Anwendung und Bedienung digitaler Tools
Datensicherheit und Datenschutz

Gefiihl fir Farben und Formen
gestalterische Fahigkeit

gutes AugenmaR

kaufmannisches Verstandnis

raumliches Vorstellungsvermdgen
technisches Verstandnis

e Argumentationsfahigkeit / Uberzeugungs-
fahigkeit

Aufgeschlossenheit
Kommunikationsfahigkeit

Kontaktfreude

Kund*innenorientierung

e Aufmerksamkeit

e Belastbarkeit / Resilienz
Beurteilungsvermdgen / Entscheidungs-
fahigkeit

Flexibilitat / Veranderungsbereitschaft
Freundlichkeit

Modebewusstsein
Sicherheitsbewusstsein
Umweltbewusstsein

e gepflegtes Erscheinungsbild
e Mobilitat (wechselnde Arbeitsorte)



